afemio Muffini

lzdelano z ljubeznijo v ustvarjalni CAFEMIO kuhinji. Obozujemo jih ob kavi, za zajtrk ali kar tako.

Kolicina: 12 Muffinov
Cas priprave: 40 min

Sestavine:

1/2 skodelice sladkorja

1/4 skodelice rjavega sladkorja

1/2 skodelice stopljenega masla

1jajce

2 skodelici moke

1 ¢ajna zlicka vanilije

1/2 skodelice CAFEMIO Cappuccino
1/4 skodelice kakava

1 skodelico cokoladnih kosckov

Priprava:

Pecico segrejte na 180 stopinj. V pekac za maffine pripravite 12 papirnatih kosaric. V mesalno
posodo zdruzite sladkor, rjavi sladkor in stopljeno maslo. Dobro premesajte, da se sestavine
povezejo. Nato dodajte jajce, vanilijo, pecilni prasek in CAFEMIO in premesajtej. Zdaj dodajte
se kakav v prahu, moko in cokoladne koscke. Papirnate kosarice napolnite na 2/3. Polozite v

pecico in pecite na 180 stopinj, 20 minut. Pecene muffine dobro ohladite in dober tek :)
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