Cafemio Brio:;;e

Féacute cu dragoste in bucataria creativa CAFEMIO. Le adoram ca gustari pentru pauza de cafea, mic dejun sau oricand.

Port,:ii: 12 brio§e
Timp de pregatire: 40 de minute

Ingrediente:

1/2 ceasca de zahar,

1/4 ceasca de zahar brun,

1/2 ceasca de unt topit,

1ou,

2 lingurite de praf de copt,

2 cesti de faing,

1lingurita de vanilie,

7> ceascd de CAFEMIO Cappuccino,
1/4 ceasca de cacao,

1 ceasca chips-uri de ciocolats,
Pregatire:

Preincalziti cuptorul la 180 de grade. Liniati 12 forme intr-o tava pentru briose. Amestecati ambele tipuri de zahar si untul
topit intr-un bol de mixer. Mixati pdna se amesteca. Apoi adaugati oul, vanilia, praful de copt si CAFEMIO si mixati pana se
amesteca. Acum adaugati pudra de cacao, fdina si chips-urile de ciocolatad. Umpleti fiecare forma 2/3. Puneti-le la cuptor la

180 de grade, coaceti pentru 20 de minute. Pofta buna!
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