Cafemio Muffins

HanpaseHu c nto6oB 1 paHTas3ma B KyxHATa Ha CAFEMIO. Moaxoasawm ¢ kadeTo, 3a 3aKycka 1 No BCAKO
Bpeme.

Mopums: 12 MbounHa
Bpeme 3a npurotosneHme: 40 MUH.

CbCTaBKM:

1/2 yalua 3axap,

1/4 vawa kadsBa 3axap,

1/2 yalla pasToneHo Macno,
1qnue,

2 4.n. baknynsep,

2 Yyawu 6pallHo,

14.71. BAHWIOB EKCTPAKT,

/2 4awa CAFEMIO Cappuccino,
1/4 valla Kakao Ha npax,

1 yalla LWOoKOoMaA0B YnnC,

MpurotosneHmne:

3arpewnTe ¢ypHaTta g0 180 rpagyca. Cnoxere 12 XxapTUeHU KOLWHNYKM BB popma 3a MbPUHN. B
Kyrna cmeceTe ABaTa BMAa 3axap C pa3ToneHoTo Mac/o. Pazbbpkarite gobpe. lobaseTe
AriLeTo, BaHMANATA, baknynsepa n CAFEMIO v pa3bbpkaliTe fo rnagkocT. ToraBa gobasete
KakaoTo, 6paLlHOTO M LLOKONAA0BUS Ynnc. HanbaHeTe dopMumUkmTe 40 2/3 0T 06ema 1M.
MNeueTe BLB PypHaTa Ha 180 rpasyca 3a okono 20 MUH. NI3uakanTe ga N3CTUHAT 1 ce
Hacnagere!
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